
高鮮度管理ショーケース

長時間の鮮度保持に優れた 「ノンデフロストケース」と「スマデフケース」をラインナップ。
商品の劣化によるロスを最小限におさえ、より安心なお買物を約束します。
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庫内の温度変化

庫内サイズ
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庫内の温度変化が
大きい

通常の生鮮ケース

24時間万全の鮮度管理

ノンデフロストケース

庫内サイズ
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24時間一定
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（　　　品温　　　 庫内温度）

750㎜

デフロストは1日2回、
温度上昇も少ない

庫内の温度変化

庫内サイズ
（厚型1090D）

最適な鮮度管理と庫内容量たっぷり

スマデフケース

スマデフケース

ノンデフロストケース

庫内温度を上げずにデフロストを行います

ヒーターを使わないデフロストでスマートに鮮度管理 
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業界で初めてオカムラが開発、デフロスト
による庫内温度上昇が24時間ありません。
２つの冷却コイルによる交互運転で24時間
庫内温度が一定なので、商品の鮮度とおい
しさを保ちます。

冷却とデフロストを賢く“スマート”に制御、
ヒーターレスでデフロスト時の温度上昇を
抑え、デフロスト回数を削減します。
コイルが1台なので庫内も広々。商品陳列
量を確保します。


